IVIERE

DOMAINE

DEGUSTATION :

COMPLEXE.

ACCORDS METS ET VINS : A SERVIR AVEC COTE DE BGEUF, MAGRET DE CANARD, TRAVERS DE PORC

1692

BEAUJOLAIS PIERRES DOREES

CEPAGE : GAMAY NOIR A JUS BLANC
APPELLATION : BEAUJOLAIS ROUGE AOC PIERRES DOREES

VIGNOBLE : PARCELLE DE CHARMOIRE
PLANTEE PAR NOS GRANDS PARENTS.
ROCHES PIERRES BLEUES SCHISTEUSES
SOL ARGILO-SILICEUX

8 000 PIEDS A L’'HECTARE. 40HL/HA

VINIFICATION : VINIFICATION TRADITIONNELLE LONGUE EN CUVE.
EGRAPPAGE 100%.

CUVAISON DE 21 JOURS ET PIGEAGE QUOTIDIEN.

ELEVAGE DE 6 MOIS EN FOUDRE DE 60 ANS

ELEVAGE DE 6 MOIS EN BOUTEILLES

VINIFICATION SANS SULFITE, SULFITAGE A LA MISE EN BOUTEILLE

ROBE ROUGE RUBIS INTENSE ET LUMINEUSE. JOLI NEZ DE FRUITS ROUGES ET
D’EPICES DOUCES AVEC UNE POINTE FLORALE DELICATE. LA BOUCHE COMBINE AGREABLEMENT
FRUITS NOIRS, FRUITS SECS ET FRAICHEUR AU SEIN D'UNE MATIERE GENEREUSE. FINALE ACIDULEE ET

EPICE, GIGOT D’AGNEAU TIKKA MASSALA. AUBERGINES GRILLEES ET LEGUMES FARCIS. COMTE,

CAMEMBERT FERMIER ET AFFINE.

CONSEILS DE SERVICE: A SERVIR ENTRE16 ET18°C.
A APPRECIER SOUS 2 A 10 ANS, CUVEE PARFAITE POUR UNE BELLE GARDE.

VITICULTURE

RESPONSABLE



IVIERE 1692

BEAUJOLAIS PIERRES DOREES

GRAPE VARIETY : BLACK GAMAY WITH WHITE JUICE

APPELLATION : BEAUJOLAIS RED PDO GOLDEN STONES

VINEYARD : CHARMOIRE PLOT PLANTED BY OUR GRANDPARENTS.
SHALE BLUE STONE ROCKS CLAY-SILICEOUS SOIL 8,000 PLANTS PER
HECTARE. 40HL/HA

VINIFICATION :

LONG TRADITIONAL VINIFICATION IN VATS. 100% DESTEMMING.
VATTING FOR 21 DAYS AND DAILY PUNCHING DOWN. AGING FOR 6
MONTHS IN 60-YEAR-OLD CASKS AGING FOR 6 MONTHS IN BOTTLES
SULPHITE-FREE VINIFICATION, SULPHITING AT BOTTLING

TASTING : INTENSE AND LUMINOUS RUBY RED COLOR. LOVELY NOSE OF RED FRUITS AND SWEET
SPICES WITH A DELICATE FLORAL TOUCH. THE PALATE PLEASANTLY COMBINES BLACK FRUITS, DRIED
FRUITS AND FRESHNESS WITHIN A GENEROUS SUBSTANCE. TANGY AND COMPLEX FINISH.

FooD AND WINE PAIRING : SERVE WITH PRIME RIB, DUCK BREAST, SPICY PORK RIBS, LEG OF LAMB
TIKKA MASSALA. GRILLED EGGPLANT AND STUFFED VEGETABLES. COMTE, FARM AND MATURED
CAMEMBERT

SERVING SUGGESTIONS : SERVE BETWEEN 16 AND 18°C. TO BE ENJOYED OVER 2 TO 10 YEARS, A
PERFECT VINTAGE FOR GOOD AGING.

VITICULTURE

RESPONSABLE



