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CEPAGE: GAMAY NOIR A JUS BLANC
APPELLATION : CRU CHIROUBLES AOC

VIGNOBLE:

PARCELLE DE 0.5 HECTARE EN COTEAU EXPOSE PLEIN SUD.
ROCHE GRANITIQUE RECOUVERT DE SOL SABLEUX PEU EPAIS
(20CM DE SOL AU-DESSUS DE LA ROCHE).

TAILLE COBELET, 10 00O PIEDS. 25 HL/HA

VINIFICATION : EGRAPPACE  100%. VINIFICATION

TRADITIONNELLE AVEC CUVAISON DE 15 A 20 JOURS ET PIGEAGE

QUOTIDIEN. ELEVAGE DE 9 A10 MOIS EN CUVE.

VINIFICATION SANS SULFITE, SULFITAGE A LA MISE EN BOUTEILLE

DEGUSTATION : ROBE GRENAT INTENSE. NEZ PUISSANT SUR LES FRUITS MORS, LES EPICES ET UNE
POINTE MENTHOLEE. SES TANINS MURS ET FINS LUl PROCURENT UNE BELLE STRUCTURE QUI REVELE

SA COMPLEXITE AROMATIQUE.

ACCORDS METS ET VINS : VIN DE CHARME TOUT EN FINESSE POUR LES VIANDES BLANCHES (COQ AU
VIN, BLANQUETTE DE VEAU, FILET MIGNON) OU DES FROMAGES CREMEUX (CAMEMBERT,

COULOMMIERS).

CONSEILS DE SERVICE :

A SERVIR A TEMPERATURE AMBIANTE.
DEBOUCHER 1 A 2 HEURES A L’AVANCE.

A APPRECIER SOUS 1A 8 ANS.

RECOMPENSE : MEDAILLE D’ARGENT AU GAMAY DU MONDE 2017

VITICULTURE

RESPONSABLE
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GRAPE VARIETY: BLACK GAMAY WITH WHITE JUICE
APPELLATION : CRU CHIROUBLES PDO

VINEYARD:

PLOT OF 0.5 HECTARE ON A SOUTH FACING SLOPE.

GRANITIC ROCK COVERED WITH THIN SANDY SOIL (20CM OF
SOIL ABOVE THE ROCK).

GOBELET PRUNING, 10 000 VINES. 25 HL/HA

VINIFICATION :
100% DESTEMMING. TRADITIONAL VINIFICATION WITH 15 TO
20 DAYS VATTING AND DAILY PUNCHING OF THE CAP. AGED FOR

9 TO10 MONTHS IN VATS.
VINIFICATION WITHOUT SULFITE, SULFITING AT BOTTLING

TASTING : INTENSE GARNET COLOR. POWERFUL NOSE OF RIPE FRUITS, SPICES AND A HINT OF
MENTHOL. ITS RIPE AND FINE TANNINS GIVE IT A BEAUTIFUL STRUCTURE THAT REVEALS ITS

AROMATIC COMPLEXITY.

FOOD AND WINE PAIRING : ACHARMING AND DELICATE WINE FOR WHITE MEATS (COQ AU VIN,
BLANQUETTE DE VEAU, FILET MIGNON) OR CREAMY CHEESES (CAMEMBERT, COULOMMIERS).

SERVING SUGGESTIONS :

SERVE AT ROOM TEMPERATURE.
UNCORK1TO 2 HOURS IN ADVANCE.
TO APPRECIATE UNDER1TO 8 YEARS.

AWARD : SILVER MEDAL AT THE GAMAY DU MONDE 2017

VITICULTURE

RESPONSABLE



