
Conseils de service : 
A servir frais : 8 à 12°C
A apprécier dans sa jeunesse (dans les 1 à 2 ans)

Accords mets et vins : 
S'apprécie de l'apéritif (rillettes de thon, crème de légume) jusqu'au dessert
(cake aux fruits, mille-feuille à la vanille). Servi seul ou avec une crème de fruits.

Dégustation : 
Robe or pâle aux reflets verts. Nez aux arômes de fleurs blanches. En bouche : des
notes de poire rehaussées par de fins bulles et une finale persistante

Blanc de Blanc
Méthode Traditionnelle

Cépage : Chardonnay 

Vinification : 
Pressurage direct, fermentation alcoolique à froid
(entre 15 et 20°C).
Prise de mousse : méthode traditionnelle.

Appellation : Vin de france

Vignoble : 
Parcelles argilo-calcaires situées sur la commune de
Bagnols. 8 000 pieds. 70hl/ha

Vinification sans sulfite, sulfitage a la  mise en bouteille 
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