
Conseils de service : 
A servir à température ambiante. Déboucher 1 à 2 heures à l’avance
A apprécier sous 1 à 8 ans

Accords mets et vins : 
Gibiers (civet de lièvre, chevreuil sauce grand veneur), viandes rouges (côte de boeuf,
magret de canard) et fromages forts (Munster, Epoisse)

Dégustation :  
Robe grenat profond, reflets violets. Nez puissant aux arômes de fruits mûrs. Epicé et
subtilement boisé. Riche en tanins, bel équilibre et offrant une très belle longueur en
bouche.

Fût de Chêne
Beaujolais Pierres Dorées 

Cépage :  Gamay noir à jus blanc 

Vinification : 
Egrappage 100%. Vinification traditionnelle avec
cuvaison de 10 à 15 jours et pigeage quotidien.
Elevage de 12 mois en fût de chêne français de 1 à 10 ans
d'âge.

Appellation : Beaujolais rouge aoc Pierres Dorées

Vignoble : 
Parcelle de 1,5 hectare dite « Le clos » de plus de 60 ans en
coteau sur un sol argilo-calcaire, exposée plein Est. 
25 hl/ha

récompense : Médaille d’Argent au Concours International de Lyon 2020
Medaille d'argent a l'International du Gamay 2021

Vinification sans sulfite, sulfitage a la  mise en bouteille 
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